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Symbol dokumentu/ Document Symbol: 06-01-S/DKJ/3-3

Data zatwierdzenia:

MLEKO PELNE W PROSZKU

26.02.2026 r. FULL CREAM MILK POWDER
Wydanie: 3 ULL CREAM MILK POWDE
Opracowat/ Zweryfikowal/ Wypehnia klient:
Compiled by: Verified by: Zatwierdzil/
Approved:
Sktad 100 % mleko o zawarto$ci thuszczu minimum 3,2% (krowie), pasteryzowane w 86°C
Composition (£2°C)

100% milk with a minimum fat content of 3.2% (cow), pasteurized at 86°C (£2°C)

Okres przydatnosci do spozycia

18 miesiecy

Shelf life 18 months
Klasa I

Quality class

Kraj pochodzenia Polska
Country of origin Poland

WARTOSC ODZYWCZA W 100 G
NUTRITIONAL VALUE PER 100 G

Wartos¢ energetyczna
Energy value

2050 kJ / 490 kcal

};ZSZCZ 26,0 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 17,0 g
26,0 g, including saturated fatty acids 17,0 g

Weglowodany 38 g, w tym cukry 38 g

Carbohydrates 38 g, including sugars 38 g

Biatko 26

Protein &

Sol

Salt 0.9¢

OCENA ORGANOLEPTYCZNA
ORGANOLEPTIC EVALUATION

Barwa
Color

Jednolita, biata do lekko kremowe;j
Uniform, white to slightly creamy

Smak i zapach
Taste and smell

Typowy dla mleka pasteryzowanego, bez obcych smakow i zapachow
Typical of pasteurized milk, without foreign tastes and smells

Wyglad
Appearance

Proszek sypki, jednolity, dopuszcza si¢ tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia
Loose powder, uniform, easily disintegrating lumps are allowed

WYMAGANIA FIZYKO-CHEMICZNE
PHYSICAL AND CHEMICAL REQUIREMENTS

Parametr Wymagania Czestotliwos$¢ oceny
Parameter Requirements Assessment Frequency
Zawartos¢ wody [% Kazda partia
Moisture [%] v <40 Every lf)atch
Zawartos¢ thuszczu [%] ~26.0 Kazda parta
Fat [%] - Every batch
Zawartosc¢ biatka [%] =950 Kazda partia
Protein [%] - Every batch
Zawartos¢ laktozy [%] <380 Kazda partia
Lactose [%] — Every batch
Kwasowos¢ ADMI [%] <0.150 Kazda partia
Titratable acidity - Every batch

Kazda partia
pH <70

Every batch
Kwasowos¢ potencjalna [°SH] Kazda partia
Potential acidity <8,0 Every batch
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Zawarto$¢ popiotu [%] <65 Kazda partia
Ash [%] - Every batch
Obecnos¢ antybiotykow i sub. hamujacych | Nieobecne Kazda partia
The presence of antibiotics and inhibitory | Absent Every batch
substances
Rozpuszczalnos¢ [ml osadu] <1.0 Kazda partia
Solubility index [ml] - Every batch
Zanieczyszczenia fizyczne Nieobecne Kazda partia
Physical contaminants Absent Every batch
Czastki przypalone AB Kazda partia
Scorched Particles ’ Every batch
Zawarto$¢ metali cigzkich - Olow [mg/kg] <0.02 1 x rok
Heavy metal content — Lead [mg/kg] - 1 x year
Aflatoksyna M1[pg/kg] <005 1 x rok
Aflatoxin M1 - 1 x year
Radiacja [Bg/kg] <1000 2 x rok
Radiation [Bq/kg] 2 x year
¥ dioksyn i PCB podob. do dioksyn [pg/g] | Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/915 1 x rok
X dioxins and PCB:s like to dioxins [pg/g] In accordance with Commission Regulation (EU) 2023/915 | | x year
Pestycydy Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) Nr 396/2005 1 x rok
Pesticides In accordance with Commission Regulation (EC)No 1 x year
396/2005
Alergeny Mleko (tacznie z laktoza), inne alergeny niedopuszczalne
Allergens Milk (including lactose), other allergens not allowed
GMO Wolne od organizméw genetycznie modyfikowanych
Free from genetically modified organisms
Jonizacja Nie poddane dziataniu promieniowania jonizujacego
lonization Not exposed to ionizing radiation

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE
MICROBIOLOGICAL REQUIREMENTS

Parametr Wymagania Czgstotliwo$¢ oceny
Parameter Requirements Assessment Frequency
Ogodlna liczba drobnoustrojow [jtk/g] n=5; ¢=0; m=M=10.000 Kazda partia
Aerobic plate count Every batch
Bakterie z grupy coli [jtk/g] n=5; ¢=2; m=0; M=10 Kazda partia
Coliforms Every batch
Enterobacteriaceae [jtk/g] n=5; ¢=0; m=10; M=10 1 X miesiac
1 x month

Drozdze i plesnie [jtk/g] n=5; ¢=0; m=M=100 1 X miesiac
Mould, Yeast 1 x month
Salmonella [jtk/25 g] Nieobecna 1 x kwartat

Absent 1 x quarter
Listeria monocytogenes [jtk/25 g] Nieobecna 1 x kwartat

Absent 1 x quarter
Gronkowce koagulazododatnie [jtk/g] n=5; ¢=2; m=10; M=100 1 x miesigc
Coagulase positive staphylococci 1 x month
Bakterie przetrwalnikujace redukujace siarczany [jtk/g] n=5; ¢=0; m=M=100 1 x rok
Sulfate-reducing spore-forming bacteria 1 x year
Cronobacter sakazakii [jtk/g] Nieobecne 1 x rok

Absent 1 x year
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MLEKO PELNE W PROSZKU
FULL CREAM MILK POWDER

Materiat opakowaniowy
Packaging material

Opakowanie wykonane z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia:

- trzywarstwowe lub czterowarstwowe worki papierowe z nadrukiem, zszywane, z
wewnetrznym workiem polietylenowym zgrzanym, po 25,0 kg

- trzywarstwowe lub czterowarstwowe worki papierowe bez nadruku, zszywane, z
wewnetrznym workiem polietylenowym zgrzanym, po 20,0 kg

- etylenowe worki typu big-bag po 1000,0 kg zawigzywane, z etykieta.

Packaging made of material approved for contact with food:

- three-layer or four-layer paper bags with print, sewn, with an inner welded
polyethylene bag, 25.0 kg each

- three-layer or four-layer paper bags without print, sewn, with an inner welded
polyethylene bag, 20.0 kg each

- ethylene big-bags of 1000.0 kg each tied, with a label.

Przeznaczenie produktu
Intended use of the product

Do spozycia i dalszego przerobu, jako surowiec dla przemystu gastronomicznego,
piekarniczego, cukierniczego, do produkcji koncentratow spozywczych dla ludzi z
wyjatkiem os6b uczulonych na biatka i cukry mleka krowiego bedacych dla nich
sktadnikami alergennymi.

For consumption and further processing, as a raw material for the catering, bakery and
confectionery industries, for the production of food concentrates for humans, except for
people allergic to cow's milk proteins and sugars, which are allergenic ingredients for
them.

Warunki przechowywania
Storage conditions

Suche, czyste i przewiewne magazyny, na czystych paletach, w odlegtosci co najmniej
30 cm od $cian, w temperaturze nie przekraczajacej 25°C, przy wilgotnosci wzglednej
nie przekraczajacej 75%.

Dry, clean and airy warehouses, on clean pallets, at least 30 cm from walls, at a
temperature not exceeding 25°C, with relative humidity not exceeding 75%.

Transport
Transport

Srodki transportu powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem, zawilgoceniem
oraz innymi szkodliwymi wptywami otoczenia.

The means of transport should protect the product against damage, moisture and other
harmful environmental influences.

Kryteria oceny koncowej
Final evaluation criteria

Wedhug zaktadowego ,,Programu badan laboratoryjnych” .

Wedhug Rozporzadzenia Komisji (WE) Nr 2073/2005 w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkoéw spozywczych z podzniejszymi zmianami.
According to the company's "Laboratory Testing Program”.

According to Commission Regulation (EC) No. 2073/2005 on microbiological criteria
for foodstuffs, as amended.

Organ nadzoru weterynaryjnego
Veterinary supervision authority

Powiatowy Lekarz Weterynarii w Skierniewicach, 96-100 Skierniewice, ul.
Miedniewicka 25, tel.46 833 32 68

District Veterinary Olfficer in Skierniewice, 96-100 Skierniewice, ul. Miedniewicka 25,
tel. 46 833 32 68

Numer weterynaryjny Zaktadu
Veterinary number of the
Department

PL 10631602 WE
PL 10631602 UE worki bez nadruku bags without pint
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